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Sehr geehrte Kundin,
Sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fur Ihren Einkauf bei Quelle.
Uberzeugen Sie sich selbst: auf unsere
Produkte ist Verlass.

Damit Ihnen die Bedienung leicht fallt,
haben wir eine ausflihrliche Anweisung
beigelegt. Sie soll lhnen helfen, schnell
mit lhrem neuen Gerét vertraut zu wer-
den. Bitte lesen Sie diese Anweisung
vor der Inbetriebnahme aufmerksam
durch und beachten Sie auch die ange-
flhrten Sicherheitshinweise.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit Ih-
rem neuen Kochfeld.

lhre Quelle GmbH

Mit dem Warndreieck und/oder
durch Signalwérter (Warnung!,
Vorsicht!, Achtung!) sind Hinwei-
se hervorgehoben, die fur lhre Si-
cherheit oder far die
Funktionsféhigkeit des Gerates
wichtig sind. Bitte unbedingt be-
achten.

1. Diese Ziffern leiten Sie Schritt fur
Schritt beim Bedienen des Gerétes.

Nach diesem Zeichen erhalten Sie
erganzende Informationen zur Be-
dienung und praktischen Anwen-
dung des Gerétes.

Mit diesem Zeichen sind Tipps und
Hinweise zum wirtschaftlichen und
umweltschonenden Einsatz des
Gerates gekennzeichnet

%

6 Gefahrliche Spannung

Transportschaden

Eines sollten Sie auf jeden Fall sofort
Uberprifen: ob lhr Gerat unbeschédigt
bei lhnen angekommen ist. Falls Sie ei-
nen Transportschaden feststellen, neh-
men Sie das Gerat im Zweifelsfall nicht
in Betrieb, sondern wenden Sie sich bit-
te an die Quelle Verkaufsstelle, bei der
Sie das Gerat gekauft haben, oder das
Regionallager, das es angeliefert hat.

Die Telefonnummer finden Sie auf dem
Kaufbeleg bzw. auf dem Lieferschein.

Hotline @ / Quelle direkt

Sollten die in der Gebrauchsanweisung
angeflhrten Hinweise nicht ausreichen,
so helfen lhnen kompetente Fachleute
weiter.

Rufen Sie uns an:

Montag - Freitag von 8.00 - 20.00 Uhr
Samstag/Sonntag von 9.00 - 18.00 Uhr

Info-Telefon 0180-52 54 757
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/\ Sicherheitshinweise

Beachten Sie bitte diese Hinweise, da
sonst bei auftretenden Schaden der Ga-
rantieanspruch entfallt.

BestimmungsgemaBe Verwen-
dung

Das Glaskeramik-Kochfeld ist zum
Einbau in eine Arbeitsplatte be-
stimmt; es darf nur zum haushalts-
Ublichen Zubereiten von Speisen
verwendet werden. Es darf nicht
zweckentfremdet werden.

Das Gerdt darf nicht als Arbeits-
oder Abstellflaiche verwendet wer-
den.

Umbauten oder Verédnderungen am
Gerat sind nicht zulassig.

Brennbare Flussigkeiten, leicht ent-
zlindliche Materialien oder schmelz-
bare Gegenstande (z.B. Folien,
Kunststoff, Aluminium) nicht auf dem
Gerat oder in dessen Nahe abstellen
oder lagern.

Sicherheit fuir Kinder

Kleinkinder grundsétzlich vom Gerat
fernhalten.

GroBere Kinder nur unter Anleitung
und Aufsicht am Gerat arbeiten las-
sen.

Um ein unbeabsichtigtes Einschalten
durch Kleinkinder und Haustiere zu
verhindern, empfehlen wir, die Kin-
dersicherung zu aktivieren.

Allgemeine Sicherheit

Personen (einschlieBlich Kinder), die
aufgrund ihrer physischen, sensori-
schen oder geistigen Fahigkeiten
oder ihrer Unerfahrenheit oder Un-
kenntnis nicht in der Lage sind, das
Gerat sicher zu benutzen, sollten
dieses Gerdt nicht ohne Aufsicht
oder Anweisung durch eine verant-
wortliche Person benutzen.

Das Gerat wahrend des Betriebes
nicht unbeaufsichtigt lassen.

Montage und Anschluss des Gerates
dirfen nur durch ausgebildete und
autorisierte Fachkrafte vorgenom-
men werden.

Einbaugerdte dirfen nur nach dem
Einbau in normgerechte, passende
Einbauschréanke und Arbeitsplatten
betrieben werden.

Bei Stérungen am Gerat oder Scha-
den an der Glaskeramik (Brlche,
Spriinge bzw. Risse) muss das Gerat
ausgeschaltet und vom Stromnetz
getrennt werden, um einen mdgli-
chen elektrischen Schlag zu vermei-
den. Bitte den Kundendienst
verstandigen.

Reparaturen am Gerat dirfen nur
von ausgebildeten und autorisierten
Fachkréaften durchgefuhrt werden.




Sicherheit wahrend der Benut-
zung

e Aufkleber und Folien von der Glaske-
ramik entfernen.

e Das Gerat wahrend des Betriebes
nicht unbeaufsichtigt lassen.

e Am Gerat besteht beim unachtsa-
men Arbeiten Verbrennungsgefahr.

e Kabel von Elektrogerdten durfen
nicht an die heiBe Gerateoberflache
bzw. heiBes Kochgeschirr gelangen.

e Uberhitzte Fette und Ole entziinden
sich sehr schnell.
Achtung! Brandgefahr!

e Die Kochzonen nach jedem Ge-
brauch ausschalten.

e Nutzer mit implantierten Herzschritt-
machern sollten einen Mindestab-
stand des Oberkdrpers von 30 cm zu
eingeschalteten Induktions-Kochzo-
nen einhalten.

e Verbrennungsgefahr! Gegenstande
aus Metall, wie z.B. Messer, Gabeln,
Loffel und Topfdeckel nicht auf das
Kochfeld legen, da sie hei3 werden
kdnnen.

Sicherheit beim Reinigen

e Zum Reinigen muss das Geréat aus-
geschaltet und abgekihlt sein.

¢ Die Reinigung des Gerates mit einem
Dampfstrahl- oder Hochdruckreini-
ger ist aus Sicherheitsgriinden nicht
zugelassen.

Vermeidung von Schaden am
Gerat
¢ Die Glaskeramik kann durch herab-

fallende Gegenstédnde beschadigt
werden.

St6Be mit dem Kochgeschirr kénnen
den Rand der Glaskeramik bescha-
digen.

Sandkérner oder raue Stahlgusstop-
fe konnen auf der Oberflache und
dem Dekor Kratzer verursachen.

Zucker, Kunststoffe, Alufolie, Koch-
geschirr mit bestimmter Emailquali-
tat kann durch hohe Temperaturen
beim Kochen angeschmolzen wer-
den. Der angeschmolzene Gegen-
stand geht eine feste Verbindung mit
der Glaskeramikoberflache ein. Beim
Abnehmen werden am Rand oder in-
nerhalb der Kochzone Teile aus der
Glaskeramikoberflache herausgeris-
sen; Locher oder Ausmuschelungen
entstehen.

Die Kochzonen nicht mit leerem oder
ohne Kochgeschirr benutzen.

Keinesfalls Speisen in Alufolie oder
KunststoffgefaBen auf den Kochzo-
nen erhitzen. Es besteht Brandge-
fahr und das Kochfeld kann
beschadigt werden.

Auf saubere Kochzonen und saubere
Topfbdden achten, denn Verschmut-
zungen beeintréchtigen die Funkti-
onstlchtigkeit des Gerats.

Das Leerkochen von Toépfen und
Pfannen vermeiden. Es kann Be-
schadigungen am Kochgeschirr oder
der Glaskeramik verursachen.

Der LiOftungsspalt von 5mm zwi-
schen der Arbeitsplatte und der dar-
unterliegenden Md&belfront darf nicht
verdeckt werden.




Vor dem ersten Gebrauch

Erstes Reinigen

Das Glaskeramik-Kochfeld feucht abwi-
schen, um mdgliche Fertigungsspuren
zu beseitigen.

& Achtung: Benutzen Sie keine
scharfen, scheuernden Reini-
gungsmittel! Die Oberfliche kénn-
te beschadigt werden.




Geratebeschreibung

Ausstattung Kochfeld

Induktions-Kochzone 1400 W Induktions-Kochzone 1800 W
mit Powerfunktion 2500 W mit Powerfunktion 2800 W

@ ‘\%Q 6\6\
& | Induktions-
Kochzone 1400 W

mit Powerfunktion 2500 W
S 18 a El
Induktions-Kochzone 2200 W Zuordnu%g Kochzonen
mit Powerfunktion 3100 W mit Digital-Anzeige




Digitalanzeige

Anzeige Beschreibung

Kochzone ist ausgeschaltet

(J-(3) | Kochstufen Kochstufe ist eingestellt

(A) Ankoch-Automatik Ankoch-Automatik ist aktiv

Topferkennung Kochgeschirr ist ungeeignet oder zu
klein bzw. es ist kein Kochgeschirr auf-
gesetzt

Restwarme Kochzone ist noch warm

(F) Power Power-Funktion ist eingeschaltet

) automatische Abschaltung | Abschaltung ist aktiv

Kindersicherung Kindersicherung ist eingeschaltet

Restwarmeanzeige

Warnung! Verbrennungsgefahr
durch Restwérme. Nach dem Aus-
schalten brauchen die Kochzonen
einige Zeit zum AbkUhlen. Rest-
warmeanzeige (H) beachten.

A

Restwdrme kann zum Schmelzen
und Warmhalten von Speisen ge-
nutzt werden.

Die Induktions-Kochzonen erzeugen
die zum Kochen erforderliche Wé&rme
direkt im Boden des Kochgeschirrs. Die
Glaskeramik wird lediglich durch die
Ruckwarme des Kochgeschirrs er-
warmt.

Das Kiihlgebldase schaltet sich abhan-
gig von der Temperatur der Elektronik
automatisch ein und aus.




Bedienung des Gerates

@ Induktions-Kochzonen mit geeig-
netem Geschirr verwenden.

@ Beim Einschalten der Kochzone
kann diese kurz summen. Das ist
eine Eigenart aller Glaskeramik-
kochzonen und beeintrachtigt we-
der Funktion noch Lebensdauer
des Gerates.

Kochstufe einstellen

Mit den Kochstellenschaltern l&dsst sich
die Heizleistung wahlweise in 9 Stufen
einstellen.

Kochstellenschalter Anzeige
Erhohen nach rechts drehen G] bis @
Verringern nach links drehen @ bis G]
Ausschalten auf Null stellen /

Bitte auch die Gebrauchsanwei-
sung des Kombinationsgeréates be-
achten.




Power-Funktion ein- und ausschalten

Die Power-Funktion stellt den Indukti-
ons-Kochzonen zusétzliche Leistung
zur Verfligung, z.B. um eine groBe Men-
ge Wasser schnell zum Kochen zu brin-

gen.
Kochstellenschalter Anzeige
Einschalten kurz Uber den Endanschlag hinaus nach (A
rechts drehen
Ausschalten nach links drehen bis (3] /

Die Power-Funktion bleibt unterschied-
lich lang aktiviert:

Kochzonen- Powerzeit [min]
durchmesser [mm]

210

180

140
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Power-Management

Die Kochzonen des Kochfeldes verfl-
gen Uber eine maximale Leistung.

Zwei Kochzonen bilden ein Paar (siehe
Abbildung).

Um die Powerfunktion immer ausfiihren
zu koénnen, reduziert das Powerma-
nagement unter Umstanden die Leis-
tung der anderen Kochzone des Paares.

Beispiel: an einer Kochzone ist die
Kochstufe 9 gewahlt. Fir die dazugeho-
rige Kochzone wird die Powerfunktion
eingeschaltet. Die Powerfunktion wird
ausgefihrt, aber Kochstufe 9 bei einer
Kochzone und gleichzeitig Powerfunkti-
on bei der anderen Kochzone eines
Paares Uberschreitet die Maximalleis-
tung fur beide. Daher reduziert das Po-
wermanagement die Leistung der zuerst
eingeschalteten Kochzone von 9 auf
zum Beispiel 7 und die Anzeige dieser
Kochzone wechselt zwischen 9 und 7
und bleibt dann auf der zur Zeit maximal
maoglichen 7 stehen. (Ob die Anzeige
zwischen 9 und 7 oder 9 und 6 oder an-
deren Werten wechselt, hangt von dem
Geratetyp und der KochzonengréBe
ab.)

11



Ankoch-Automatik verwenden

Alle Kochzonen sind mit einer Ankoch-
Automatik ausgestattet. Die Ankoch-
Automatik stellt die Kochzone fir eine
bestimmte Zeit auf die volle Leistung
und schaltet dann automatisch auf die
eingestellte Kochstufe zurtick.

Kochstellenschalter Anzeige
Einschalten kurz bis zum Endanschlag nach rechts drehen &)
schnell zurlick nach links drehen und die ge- (7]
wiinschte Kochstufe (8] - (1) einstellen?
Ausschalten nach links drehen und niedrigere Kochstufe (7 bis (&)
wahlen

1) Die Kochstufe (3] ist die hochste Leistungsstufe. Das Gerét heizt auf Kochstufe (8] automatisch mit der

héchsten Leistung.

Kochstufe Dauer des AnkochstoBes

[min:sek]
) 0:10
0:10
3:10
5:50
10:10
@& 2:00
2:30
2:50
@ _—

Die Ankochautomatik ist gut geeignet
fir ...

Gerichte, die kalt aufgesetzt werden,
bei hoher Leistung erhitzt werden
und auf der Fortkochstufe nicht
standig beobachtet werden missen
(z.B. das Kochen von Suppen-
fleisch).

Die Ankochautomatik ist nicht geeig-
net fiir ...

Schmorgerichte die haufig gewen-
det, aufgegossen oder umgerthrt
werden

KiéBe oder Nudelgerichte mit viel
Flussigkeit

das Kochen mit dem Dampfkochtopf

12



Automatische Abschal-
tung

Induktions-Kochzonen

e Bei Uberhitzung (z.B. durch einen
leergekochten Topf) schaltet sich die
Kochzone automatisch aus. (-] wird
angezeigt. Vor der erneuten Verwen-
dung muss die Kochzone auf (4] ge-
stellt werden und abgekuhlt sein.

e Wird nicht geeignetes Geschirr ver-
wendet, leuchtet |- flir zwei Minuten
in der Anzeige der Kochzone. An-
schlieBend wird (-] angezeigt. Wird
die Stellung des Kochstellenschal-
ters verandert, wahrend leuchtet,
erscheint (-] in der Anzeige. Vor der
erneuten Verwendung muss die
Kochzone auf (4] gestellt werden.

¢ Wird eine der Kochzonen nach einer
bestimmten Zeit nicht ausgeschaltet
oder die Kochstufe nicht verandert,
schaltet sich die entsprechende
Kochzone automatisch aus. (-] wird
angezeigt. Vor der erneuten Verwen-
dung muss die Kochzone auf (4] ge-
stellt werden.

Kochstufe Abschaltung nach
i-c 6 Stunden

3-4 5 Stunden

5 4 Stunden

65-58 1,5 Stunden




Tipps zum Kochen und Braten

@ Acrylamidhinweis

Nach neuesten wissenschatftli-
chen Erkenntnissen kann eine in-
tensive Braunung der
Lebensmittel, speziell bei stérke-
haltigen Produkten, eine gesund-
heitliche Geféhrdung durch
Acrylamid verursachen. Daher em-
pfehlen wir, mdglichst bei niedri-
gen Temperaturen zu garen und
die Speisen nicht zu stark zu brau-
nen.

Kochgeschirr fur Induktions-Kochzonen

Geschirrmaterial

Geschirrmaterial geeignet
Stahl, Stahlemail ja
Gusseisen ja
Edelstahl wenn vom Hersteller entsprechend ausgezeichnet

Aluminium, Kupfer, Messing ---

Glas, Keramik, Porzellan -—

@ Kochgeschirr fir Induktions-Koch-
zonen wird vom Hersteller entspre-
chend gekennzeichnet.

14



Eignungspriifung
Kochgeschirr ist fir Induktion geeignet,
wenn ...

e ... etwas Wasser auf einer Indukti-
ons-Kochzone mit Kochstufe 9 in-
nerhalb kurzer Zeit erhitzt wird.

e ... ein Magnet am Geschirrboden
haften bleibt.

@ Bestimmtes Kochgeschirr kann
wdhrend des  Betriebs auf
Induktions-Kochzonen Gerdusche
erzeugen. Diese Geradusche sind
keine Stérung des Gerdts und die
Funktion wird in keiner Weise be-
eintrachtigt.

Geschirrboden

Der Boden des Kochgeschirrs sollte so
dick und plan wie mdéglich sein.

TopfgroBe

Induktions-Kochzonen passen sich der
GroBe des Geschirrbodens bis zu einer
bestimmten Grenze automatisch an. Je-
doch muss der magnetische Teil des
Geschirrbodens je nach Kochzonengro-
Be einen Mindest-Durchmesser haben.

Kochzonen- Mindestdurchmesser
durchmesser [mm] des Geschirrbodens [mm]
210 180
180 145
145 120

@ Das Kochgeschirr muss zentriert
auf den Kochzonen stehen.

15



\/) Tipps zur Energie-Ein-

sparung

Sie sparen wertvolle Energie, wenn Sie
nachstehende Punkte beachten:

Tépfe und Pfannen grundsétzlich vor
dem Einschalten der Kochzone auf-
setzen.

Verschmutzte Kochzonen und Ge-
schirrbéden erhhen den Stromver-
brauch.

Topfe und Pfannen, wenn mdglich,
immer mit dem Deckel verschlieBen

Kochzonen vor Ende der Garzeit
ausschalten, um die Restwadrme zu
nutzen, z. B. zum Warmhalten von
Speisen oder zum Schmelzen.

Topfboden und Kochzone sollten
gleich groB sein.

Achten Sie beim Neukauf von Top-
fen und Pfannen auf den Boden-
Durchmesser. Hersteller geben oft
den oberen Durchmesser des Ge-
schirrandes an. Bei Verwendung ei-
nes Schnellkochtopfes verkirzt sich
die Garzeit um bis zu 50%.

16




Anwendungsbeispiele zum Kochen

Die Angaben in folgender Tabelle sind

RichtgroBen.
Koch- . . . . "
stufe Garvorgang Geeignet fiir Dauer Hinweise/Tipps
0 Nachwarme, Aus-Stellung
1 Warmbhalten Warmhalten von gegarten nach Bedarf Abdecken
Speisen
Sauce hollandaise,
Schmelzen Schmelzen von Butter, 5-25 Min. Zwischendurch umrihren
1-2 Schokolade, Gelatine
Stocken Schaumomelett, Eierstich 10-40 Min. Mit Deckel garen
Mindestens doppelte
Quellen von Reis und Milchge- Menge Flussigkeit zum
2-3 Quellen richten 25-50 Min. Reis geben, Milch-
Erhitzen von Fertiggerichten gerichte zwischendurch
umrihren
" . . ) Bei Gemiise wenig Flis-
3-4 Da__mpfen Dansten von Gemusg, Fisch 20-45 Min. sigkeit zugeben (einige
Diinsten Schmoren von Fleisch -
Essloffel)
Wenig Flussigkeit
.. . verwenden, z. B.: Max.
Dampfen von Kartoffeln 20-60 Min. 4 | Wasser auf
4-5 Kochen 750 g Kartoffeln
Kochen groBerer Speise- . L
mengen, Eintopfgerichte und | 60-150 Min. Bis zu3 | Fllssigkeit plus
Zutaten
Suppen
Schnitzel, Cordon bleu, Kote-
6-7 Mildes lett, Frikadellen, Bratwirste, fortlaufend Zwischendurch wenden
Braten Leber, Mehlschwitze, Eier, backen
Eierkuchen, Krapfen frittieren
Starkes Kartoffelpuffer, Lendenstuicke, 5-15 Min. .
-8 Braten Steaks, Fladle pro Pfanne Zwischendurch wenden
Ankochen Ankochen groBer Mengen Wasser, Spatzle kochen, Anbraten von Fleisch
9 Anbraten iy .
Frittieren (Gulasch, Schmorbraten), Frittieren von Pommes frites

Die Power-Funktion eignet sich zum An-
kochen groBer Mengen Flissigkeit.

17



Reinigung und Pflege

& Vorsicht! Verbrennungsgefahr
durch Restwéarme.

Achtung! Scharfe und scheuernde
Reinigungsmittel beschadigen das
Gerét. Mit Wasser und Spulmittel
reinigen.

& Achtung! Rickstidnde von Reini-
gungsmitteln beschadigen das Ge-
rat. Rlckstédnde mit Wasser und
Spulmittel entfernen.

Gerat nach jedem Gebrauch reinigen

1. Gerat mit einem feuchten Tuch und
ein wenig Spulmittel abwischen.

2. Gerat mit einem sauberen Tuch tro-
ckenreiben.

Verschmutzungen entfernen

& Achtung! Die Klinge des Reini-
gungsschabers ist scharf.

1. Den Reinigungsschaber schrag zur
Glaskeramikflache ansetzen.

2. Verschmutzungen mit gleitender
Klinge entfernen.

3. Gerat mit einem feuchten Tuch und
ein wenig Spulmittel abwischen.

4. Gerdt mit einem sauberen Tuch tro-
ckenreiben

18



entfernen

Art der Verschmutzung sofort bei abgekiihltem Gerat mit
Zucker, zuckerhaltige Speisen ja - o
Reinigungsschaber*
Kunststoffe, Aluminiumfolien ja -
Kalk- und Wasserrander --- ja
Fettspritzer - ja Glaskeramik- oder
metallisch schimmernde . ia Edelstahlreiniger

Verfarbungen

*Reinigungsschaber, Glaskeramik- oder Edelstahlreiniger sind im Fachhandel erhaltlich

@

@

Hartnéckige Verschmutzungen mit
einem Glaskeramik- oder Edel-
stahlreiniger entfernen.

Kratzer oder dunkle Flecken in der
Glaskeramik, lassen sich nicht
mehr entfernen, beeintrachtigen
jedoch die Funktion des Gerates
nicht.

Schaden durch Zucker oder zu-
ckerhaltige Speisen kann vorge-
beugt werden, wenn die
Kochflache mit einem handelstbli-
chen Glaskeramik-Reinigungsmit-
tel gepflegt wird.
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Was tun, wenn ...

Problem

Méogliche Ursache

Abhilfe

Die Kochzonen funktionieren
nicht

Das Kombinationsgerat ist nicht
eingeschaltet.

Gerét einschalten.

Die gewtinschte Kochstufe ist
nicht eingestellt

Kochstufe einstellen

Die Sicherung in der Hausinstal-
lation (Sicherungskasten) hat
ausgelost.

Sicherung Uberpriifen.

Sollten die Sicherungen mehr-
fach auslsen, rufen Sie bitte ei-
nen zugelassenen
Elektroinstallateur.

Kombinationsgerat war bei In-
stallation des Kochfelds am
Netz.

Sicherung (Sicherungskasten)
herausnehmen und einsetzen,
bzw. aus- und einschalten.

Die Kindersicherung ist einge-
schaltet. leuchtet

Kindersicherung ausschalten
(siehe Kapitel ,,Kindersiche-
rung*“ in der Gebrauchsanwei-
sung des Herdes)

Die Restwéarme-Anzeige zeigt
nichts an

Die Kochzone ist nur kurz in Be-
trieb gewesen und daher noch
nicht heiB

Sollte die Kochzone heiB sein,
den Kundendienst rufen.

blinkt Ungeeignetes Kochgeschirr Geeignetes Geschirr verwenden
Kein Kochgeschirr auf der Kochgeschirr aufsetzen
Kochzone
Geschirrboden-Durchmesser ist | Auf kleinere Kochzone wechseln
fur die Kochzone zu klein . .
Geeignetes Geschirr verwenden
E] leuchtet Uberhitzungschutz der Kochzo-

ne ist ausgeldst

Beim Einschalten des Kombina-
tionsgeréts stand der Kochstel-
lenschalter nicht in der Aus-
Stellung

Kochzone ausschalten. Kochzo-
ne wieder einschalten

Kochzone langer als zwei Minu-
ten ohne Kochgeschirr

Kochzone ausschalten, Kochge-
schirr aufsetzen, Kochzone ein-
schalten

20



Wenn Sie das Problem mit der oben
angegebenen AbhilfemaBnahme
nicht beheben kénnen, wenden Sie
sich bitte an lhren Fachhandler oder
den Kundendienst.

Warnung! Reparaturen am Gerét
diirfen nur von Fachkréften durch-
gefuhrt werden. Durch unsachge-
maBe Reparaturen kénnen
erhebliche Gefahren fir den Be-
nutzer entstehen.

@ Bei Fehlbedienungen kann der Be-
such des Kundendienst-Techni-
kers bzw. des Fachhandlers auch
wahrend der Garantiezeit nicht
kostenlos erfolgen.
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Hinweise zum Umweltschutz

Entsorgung der Verpackung

Verpackungen und Packhilfsmittel un-
serer Elektro-GroBgerdte sind mit Aus-
nahme von Holzwerkstoffen
recyclingfahig und sollen grundséatzlich
der Wiederverwertung zugefuhrt wer-
den.

— Verpackungen von GroBgeraten kon-
nen Sie bei der Anlieferung der Gera-
te unseren Vertragsspediteuren
zurlickgeben. Diese veranlassen
dann die Weitergabe zur Verwertung
bzw. Entsorgung.

Falls Sie davon nicht Gebrauch ge-

macht haben, empfehlen wir Innen:

— Papier, Pappe- und Wellpappeverpa-
ckungen sollten in die entsprechen-
den  Sammelbehdlter  gegeben
werden.

— Kunststoffverpackungsteile  sollten
ebenfalls in die dafilir vorgesehenen
Sammelbehalter gegeben werden.
Solange solche in lhrem Wohnge-
biet noch nicht vorhanden sind, kdn-
nen Sie diese Materialien zum
Hausmdall geben.

Als Packmittel setzen wir nur recycling-

fahige Kunststoffe ein, z.B.:

N N N
NN
PE PP PS

In den Beispielen steht

PE fir Polyethylen** 02 £ PE-HD
04 £ PE-LD
PP flr Polypropylen

PS fur Polystyrol

Entsorgung des Altgerates

Dieses Produkt darf am Ende
ﬁ seiner Lebensdauer nicht Gber
den normalen Haushaltsabfall
BN cntsorgt werden, sondern muss
an einem Sammelpunkt fir das
Recycling von elektrischen und elektro-
nischen Gerdten abgegeben werden.
Das Symbol auf dem Produkt, der Ge-

brauchsanleitung oder der Verpackung
weist darauf hin.

Die Werkstoffe sind gemaB ihrer Kenn-
zeichnung wiederverwertbar. Mit der
Wiederverwendung, der stofflichen Ver-
wertung oder anderen Formen der Ver-
wertung von Altgeraten leisten Sie einen
wichtigen Beitrag zum Schutze unserer
Umwelt.

Bitte erfragen Sie bei der Gemeindever-
waltung die zustadndige Entsorgungs-
stelle.
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Montageanleitung

& Achtung: Montage und Anschluss
des neuen Gerates dirfen nur
durch den QUELLE Kundendienst
oder einen konzessionierten
Fachmann vorgenommen werden.
Beachten Sie bitte diesen Hinweis,
da sonst bei auftretenden Schaden
der Garantieanspruch entfallt.

Normen, Richtlinien

C € Dieses Produkt erfiillt die Anfor-
derungen aller anwendbaren EG-
Richtlinien, die eine CE-Kenn-
zeichnung vorsehen.

/\ Sicherheitshinweise fiir
den Installateur

e GemaB den technischen Anschluss-
bedingungen des Energieversor-
gungsunternehmens darf das Geréat
nur vom Quelle Kundendienst oder
einem zugelassenen Elektroinstalla-
teur an das Netz angeschlossen
werden.

e In der elektrischen Installation ist

eine Einrichtung vorzusehen, die es
ermdglicht, das Gerat mit einer Kon-
taktéffnungsweite von mind. 3 mm
allpolig vom Netz zu trennen.
Als geeignete Trennvorrichtungen
gelten z.B. LS-Schalter, Sicherungen
(Schraubsicherungen sind aus der
Fassung  herauszunehmen), FlI-
Schalter und Schitze.

e Schubladen dirfen nicht unter dem
Kochfeld montiert werden.

e Der Bertuhrungsschutz muss durch
den Einbau gewéhrleistet sein.

e Die Standsicherheit des Einbau-
schrankes muss DIN 68930 genu-
gen.

e FEinbauherde und Einbaukochfelder
sind mit speziellen Stecksystemen
ausgestattet. Sie dirfen nur mit Ge-
réten des passenden Systems kom-
biniert werden.

e Zum Schutz gegen Feuchtigkeit sind
alle ausgesagten Schnittflachen mit
geeignetem Dichtungsmaterial zu
versiegeln.

¢ Bei gefliesten Arbeitsflachen miussen
die Fugen im Auflagebereich des
Kochteils mit Fugenmaterial voll aus-
geflillt sein.

Elektroanschluss

Gefahrliche Spannung
e Kabelbdume mit den beiden Kom-
paktsteckern mit den passenden
Gegenstlicken von Einbauherd oder
-schaltkasten zusammenfiigen.
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Montage

AN

Montage und Anschluss des neu-
en Geréates dirfen nur durch den
konzessionierten Fachmann vor-
genommen werden. Beachten Sie
bitte diesen Hinweis, da sonst bei
auftretenden Schaden der Garan-
tieanspruch entfallt.
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1.

Reinigen Sie den Falz in der Arbeits-
platte.

Kleben Sie das mitgelieferte, einsei-
tig selbstklebende Dichtungsband
(3x10 mm) auf der Oberseite des Fal-
zes entlang des Ausschnitts auf. Die
Schnittstelle soll in der Mitte einer
Seite liegen. Nach dem Abléngen (ei-
nige mm zugeben) die beiden Enden
stumpf gegeneinander driicken.
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3.

SchlieBen Sie das Glaskeramikkoch-
feld an den Elektroherd an (siehe
Elektroanschluss) und setzen Sie es
in den Ausschnitt ein.

Nach dem Anschluss an die Strom-
versorgung Uberprifen Sie die Be-
triebsbereitschaft indem sie alle
Kochzonen nacheinander ca. 30 Se-
kunden lang auf hdchster Leistungs-
stufe einschalten
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5. Verflllen Sie die Fuge mit Silikon-
Dichtungsmasse. Es darf keine Sili-
kon-Dichtungsmasse unter die Glas-
keramik gelangen, das erschwert
den Ausbau im Servicefall.
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Technische Daten

GeratemaBe Breite x Tiefe x Hohe
Heizk6rperspannung
Nennaufnahme

Kochstellen

vorne links

hinten links

hinten rechts

vorne rechts

590 mm x 520 mm x 55 mm
230V, 50 Hz
7,4 KW

2210 mm; 2,2-3,1 kW
o 145 mm ; 1,4-2,5 kW
2 180 mm; 1,8-2,8 kW
o 145 mm; 1,4-2,5 kW
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Kombinationsmoglichkeiten

Nur folgende Elektroherde diirfen mit
dem Glaskeramik-Kochfeld kombi-
niert werden (siehe auch Gebrauchs-
anleitung fiir den Herd):

EH 51505 | ACCESS PLUS
braun 059.413-5

weiB 441.247-4

Edelstahl 447.680-0

EH 61960 E-1 ACCESS PLUS
braun

weiB

Edelstahl 379.201-7

EH 62000 P-1 ACCESS PLUS
braun

weil3

Edelstahl 941.666-0

EH 255 Induktion ACCESS
braun

weil3

Edelstahl NEW (2008)
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Kundendienst
Wichtig!

Tritt eine Stérung auf, so prifen Sie bitte
zunachst, ob Sie auch die in dieser Ge-
brauchsanweisung enthaltenen Hinwei-
se und Ratschlage beachtet haben,
bevor Sie den Kundendienst rufen.

Stérung

Wenn Sie fir eine Stérung keinen Hin-

weis in der Gebrauchsanweisung fin-

den, so verstandigen Sie bitte unseren
-- Technischen Kundendienst --

Profectis.

Die Kundendienst-Adressen der nachst-

gelegenen Servicestelle finden Sie im

aktuellen Quelle-Katalog oder im Inter-

net unter:

Deutschland

www.quelle.de
www.profectis.de

Osterreich
www.quelle.at
Die Service-Hotline ist der direkte Draht

Zu allen Kundendienststellen in
Deutschland:

Service-Hotline
0180 - 5 60 60 20
Ersatzteilbestellung
0180 -5 13 60 20
0,14 €/Min aus dem Festnetz der
T-Com (Stand 01/2007)

Die Telefonnummer fiir den Kunden-
dienst in Osterreich entnehmen Sie bitte
dem ortlichen Telefonbuch oder dem
aktuellen Quelle-Katalog.

Stérungsmeldung

Angaben bei einer Storung:

a) Vollstandige Anschrift

b) Telefonnummer mit Vorwahl

c) Produkt-Nummer

d) Privileg-Nummer

Die Produkt- und Privileg-Nummer

lhres Gerates finden Sie auf dem

Gerate-Typenschild. Beide Nummern

befinden sich auf der Unterseite des
-

s/

Nach dem Einbau ist das Typenschild
nicht mehr zuganglich.

C ]

Ubertragen Sie deshalb die Nummern
vom Typenschild gleich in diese Ge-
brauchsanweisung.

Produkt-Nr. ...cocvvvieiiiieieeeinnnns

Privileg-Nr. ..o

Achtung!

Elektrogerate diirfen nur durch Elektro-Fachkrafte repariert werden, da durch
unsachgemaBe Reparaturen erhebliche Folgeschaden entstehen kénnen.
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Gewabhrleistung

Bei allen technischen Geraten von QUELLE beheben wir
eventuelle Mangel im Rahmen der gesetzlichen Gewéhr-
leistungspflicht. Im Gewéhrleistungsfall wenden Sie sich
bitte an eine QUELLE-Verkaufsstelle in lhrer Ndhe, an den
Technischen Kundendienst PROFECTIS oder rufen Sie
bei einer unserer Service-Hotlines an. Die Bedingungen
und die Telefonnummern hierzu finden Sie im Service-Teil
des QUELLE-Hauptkataloges.

QUELLE GmbH
90762 Firth

Glaskeramik-Kochfeld
GK 634000 |
Produkt-Nr.:

097.307-3

867 201 028-M-231007-01



